
El nou mercat de Sant 
Adrià ja és una realitat

El proper 20 de maig obre les seves portes el nou Mercat de Sant Adrià, que recuperarà el caliu que va tenir temps enrere  
i tornarà a ser el punt de trobada dels adrianencs i adrianenques, per comprar-hi aliments saludables. Un edifici modern, efi-
cient i atractiu que constituirà un impuls per dinamitzar el comerç de l’entorn. Tot i que es podrà comprar des del divendres, 

el dissabte 21 de maig es durà a terme la inauguració oficial, amb animació per a tota la família i moltes sorpreses.   

Joan Callau
Alcalde de Sant Adrià de Besòs

El Nou Mercat Municipal ja és una realitat. Amb més de 
10.000 m2 construïts ha de ser i serà el motor de l’impuls 
comercial de Sant Adrià, primer perquè està situat al bell 
mig de la zona comercial de la ciutat, ben  comunicat i 
accessible i també perquè és un mercat modern dotat de 
tots els serveis: moll de càrrega i descàrrega, magatzems, 
obradors i aparcament pels usuaris, tot això en les plantes 
subterrànies.

Els clients i usuaris trobaran una gran oferta i varietat de 
productes de qualitat en un espai ampli, lluminós i sostenible, 
que es complementa amb les botigues i comerços situats als 
seu voltant.

Arribar fins aquí no ha estat senzill, però hem anat supe-
rant totes les dificultats. Ha representat també un gran esforç 
econòmic per l’Ajuntament però que hem fet conscients de 
que era molt necessari per a la ciutat. És un equipament que 

és fruit del consens i del treball de tots els grups polítics que 
al llarg d’aquests anys han estat a l’Ajuntament i molt espe-
cialment d’aquells regidors que han tingut la responsabilitat 
directa en la seva gestió i a qui és just esmentar: Ricardo Sil-
vestre, José Luís Martínez, Gregorio Camacho i Ruth Soto.

Vull agrair especialment als comerciants afectats directa-
ment per l’obra, sobretot els comerciants del carrer Bogatell 
i del carrer Josep Royo la paciència que han tingut al llarg de 
tota l’obra

A partir d’ara hem de treballar conjuntament amb els con-
cessionaris del Mercat i amb els comerciants en allò que ens 
uneix i que no és altra cosa que dinamitzar el nostre comerç 
i per tant, també, la nostra economia.

Una suma que farà créixer un eix comercial dinàmic i amb 
un comerç de proximitat definit per la seva qualitat i l’atenció 
personalitzada als clients.

Un servei necessari per a la ciutat
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Programa d’activitats
Inauguració del nou Mercat

Dimecres, 18 de maig 

Als carrers de Sant Adrià van apareixent pomes per dir-nos que divendres 
i dissabte tindrem festa al voltant del nou Mercat.

Dijous, 19 de maig 

Centenars de papallones s’acostaran a la Plaça i a l’edifici del Mercat per 
anunciar que aviat obrirà les seves portes. 

Divendres, 20 de maig

El Mercat obre les seves portes. Comença l’activitat i el mercat va 
omplint-se de vida. 

Des de les 10 h. i fins esgotar existències. Obsequi de bosses 
als clients presentant tiquets de compra per valor de 25 euros 
o més.

De 10 a 13.30 h. Animació al recinte del Mercat amb la “Brigitta 
Lamoure”.

De 16.30 a 19 h. Animació infantil a la plaça del Mercat amb 
“Rahmon Roma”. 

Dissabte, 21 de maig  

FESTA INAUGURAL del nou Mercat 
de Sant Adrià

Al llarg de tot el matí també hi haurà actuacions, i animació 
dins i fora del Mercat i als carrers del voltant amb globus, co-
lors, dansa, molta vida i sorpreses!

Des de les 10.30 h.  Acció artística “Del mar al mercat”. 

11.30 h. Acte d’inauguració a la Plaça del Mercat.

12 h. Arriba la Dansa de la Primavera. 

El 18 de maig, 

centenars de 

pomes van 

aparèixer als 

carrers del 

costat del 

Mercat per 

anunciar la seva 

obertura!Mig centenar de 

papallones han arribat a 

les portes del Mercat per 

donar la benvinguda als 

paradistes!
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Un mercat polivalent, 
accessible i modern

El Mercat Municipal de Sant Adrià de 
Besòs obre el 20 de maig amb un nou edi-
fici al centre de la ciutat, recuperant l’espai 
que va ocupar durant més de 80 anys i 
amb la voluntat de ser un pol d’atracció 
comercial per a tot l’eix de vianants.

Aquest edifici de més de 10.000 m² 
de construcció, obra de les arquitectes 
Gisela Planas, Maria Manrique i Àgata 
Vila, té a la planta baixa les parades 
del mercat i a la planta primera el su-
permercat Mercadona. A les plantes 
soterrades es troben els magatzems, les 
càmeres i els obradors, la zona de des-
càrrega de mercaderies i l’aparcament 
gratuït pels clients tant del mercat com 
del Mercadona, amb un total de 89 
places. “Tenim tots els serveis que un 
mercat modern necessita”, comenta 
l’Anna Serrado, directora del mercat.

L’espai destinat a mercat s’entén 
com una gran plaça coberta que rela-
ciona l’espai interior amb l’espai públic. 
“La idea principal del projecte és la de 
recuperar el que eren abans els mercats, 
“places cobertes”, i guanyar l’espai públic 
de l’antiga plaça del Mercat”, comenta 
Gisela Planas. Es tracta d’un edifici molt 
permeable, amb tota una façana de 
vidre de més de 4 metres que permet 
visualitzar l’interior del mercat. S’hi pot 
accedir des de tots els carrers que hi van 
a parar, excepte el de Josep Royo, per 
aconseguir que tothom qui vulgui anar 
al Mercadona, un paradista més, hagi de 

passar per l’interior del mercat.  
Les instal·lacions de l’edifici són mo-

dernes, amb ascensors i rampes mecà-
niques, que el fan confortable i funcio-
nal, amb passadissos amples que per-
meten comprar còmodament. Compta 
també amb unes instal·lacions que faci-
litaran la feina dels paradistes: moll de 
mercaderies, pla-
ces d’aparcament 
per a furgone-
te s ,  m u n ta c à -
rregues... “Unes 
instal·lacions que 
abans no teníem, 
amb 24 magat-
zems individuals 
per cadascun dels 
paradistes, a on 
fins i tot es poden 
construir càmeres 
de fred i, en quatre d’ells, una cuina”, 
explica la directora del mercat. A més, 
els paradistes tindran lavabos, amb ves-
tuaris i dutxes. Els serveis pels clients es 
troben just al costat de l’ascensor, a la 
planta de l’aparcament. 

Per tal de minimitzar les emissions 
de CO2, s’ha previst un sistema de fred 
centralitzat, mitjançant un anell de con-
densació, necessari per a les cambres 
frigorífiques de les pròpies parades o 
bé dels magatzems. 

L’edifici és sostenible amb el medi 
ambient, ja que els grans lluernaris dels 

passadissos centrals permeten que el 
mercat tingui ventilació natural. “Hi ha 
unes finestres motoritzades a la part 
superior dels lluernaris que s’obren i 
es tanquen en funció de la tempera-
tura exterior”, comenta l’arquitecte de 
l’edifici. “Així, durant molts mesos a 
l’any no cal tenir climatització mecanit-

zada”. També s’han 
col·locat plaques 
solars a la cober-
ta per aconseguir 
aigua calenta sani-
tària pels lavabos i 
vestidors.  

A la  p lanta 
baixa hi ha espai 
per a 34 parades 
i, tot i que de mo-
ment queden 12 
per ocupar, el con-

sistori continuarà treballant per aconse-
guir omplir les que han quedat buides. 
Amb la idea d’acabar l’any 2016 amb el 
mercat al complet. 

Tot i així, l’oferta en alimentació fres-
ca és variada: 3 peixateries, 2 carnisseries, 
2 polleries, 4 fruiteries, 3 xarcuteries, 1 
parada de pesca salada, 1 de dietètica 
i nutrició,  1 pastisseria, 1 forn cafeteria 
i 1 bar restaurant. Completa l’oferta 
d’aliments frescos, el supermercat situat 
a la primera planta. 

A la planta primera també s’ubiquen 
les oficines del mercat, des de les 

quals es gestionarà el propi mercat 
d’abastaments i el mercat ambulant i es 
durà a terme la promoció de la ciutat.  A 
la mateixa planta hi ha una sala poliva-
lent, al servei del mercat i del comerç en 
general. Aquesta sala disposa d’una cui-
na equipada, on els paradistes i comer-
ciants podran desenvolupar-hi diverses 
activitats com ara oferir als seus clients 
classes pràctiques de cuina. La mateixa 
sala es podrà utilitzar per celebrar-hi 
reunions de les associacions de para-
distes i comerciants i per fer-hi formació 
específica en comerç i mercats.

Per la regidora d’Urbanisme de 
l’Ajuntament de Sant Adrià de Besòs, 
Ruth Soto, el nou mercat “es comple-
mentarà amb tot el teixit comercial que 
l’envolta i s’enriquiran mútuament”. 
Segons explica la regidora adrianen-
ca, des del consistori es treballa en 
tot moment per revitalitzar aquest 
teixit, un comerç que s’ha de basar en 
l’atenció propera, el servei persona-
litzat i la màxima oferta de productes 
possible. “Els veïns volen comprar en 
aquelles parades on et coneixen pel 
teu nom, i això es troba a les parades 
de la “plaça” de tota la vida”, afirma 
Soto. La regidora adrianenca destaca 
també la situació privilegiada i la bona 
connexió amb transport públic, que 
permet obrir el nou servei no només 
als adrianencs sinó a la ciutadania de 
les ciutats del voltant. 

L’horari general del 
mercat serà els dilluns 

de 8 a 14.30 h; de 
dimarts a divendres, de 

8 a 20.30 h, i els 
dissabtes de 8  a 15 h. 

El nou mercat té aparcament gratuït per tots els clients, i uns grans lluernaris als passadissos centrals que permeten que tingui ventilació i llum natural.
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Els paradistes del nou mercat
BAR ERRE QUE ERRE

Cuina mediterrània de mercat. 
Especialistes en esmorzars. Bon café i bon men-

jar des de 1970.

CARNISSERIA ANTON BAYA

Si bona carn vols menjar, a Carnisseria Antoni 
Baya has d’anar.

FRUITES I VERDURES ALBERT CUEVAS

Consumeix fruita fresca. Fruites Alberto Cuevas, 
fundada el 1950, atesa per la Juanita i la Noèlia, al 

seu servei. Tenim repartiment a domicili. 

CARN DE CAVALL EP.

Des de 1936 oferim als nostres clients la millor 
carn de poltre i en aquesta nova etapa, incorporem 

nova secció de carn de vedella de 1a qualitat.

PASTISSERIA DOLÇ ANIMAT

T’endolceix la vida. Parada de llaminadures, fruits 
secs, galetes, cupcakes, venda de porciones de pastissos, 
material per elaborar pastissos a casa i pastissos fondant 

personalitzats.

DANIEL PUJOL FRUITES

Els nostres productes són la nostra collita, de pagesos 
amics o de proximitat i ho complementem amb la millor 
selecció de fruites, verdures i hortalisses d’altres indrets 

quan no és temporada.
BACALLANERIA - QUEVIURES 

BARTOLL

Bacallà autèntic d’Islàndia. Olives artesanes.

POLLERIA PAQUITA

Aviram Anton Baya els ofereix el millor servei 
amb productes 100% naturals.

XARCUTERIA DANIEL GOMEZ

Especialistes en xarcuteria, productes 
elaborats i gran varietat en pernils, formatges i 

embotits selectes.

XESCA GUERRERO HERBORISTERIA

Menja sà menjant el que sempre has volgut!. 
Nutrició per a intoleràncies alimentàries. Vegans i 

suplements alimentàris.

ÒSCAR. FRUITES I VERDURES SEL·LECTES

La fruita i verdura més sel·lectes del Mercat. 3a 
generació donant el millor servei als clients.

XARCUTERIA CAN SISCO

Qualitat i bon servei de carns i embotits proce-
dents de la millor tria de porcí.




