INICIACIO A LA COCTELERIA (50h)
Curs Millora Sociolaboral

Formacio teorica i practica dirigida a aquells professionals de la hostaleria que desenvolupin la
seva feina com barman expert en coctels.
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( Figura del bartender ( imatge personal ) Speech de venda
Sectors de barra gestié multicomanda

Eines fermentacio/ destil-lacié

Mise en place Siropes

Técniques d'elaboracié Aiguardents

Glasware 5 punts del bartending

Base compositiva Check lists
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Families de coctails

©

Técnica de freepouring
10. Tall de fruita
\\ 11. Cocteleria Classica, Moderna i Avangada /

Dates: Del 23 de setembre al 4 d'octubre de 2024
De dilluns a divendres de 09:15h a 14:15h

Preu: 15€

Lloc d'imparticié: A concretar

juntament
Sant Adria de Besos




