MANIPULADOR/A D'ALIMENTS (5h)
Curs Millora Sociolaboral

L'objectiu del curs és adquirir els coneixements, habilitats i actituds necessaries per
aplicar un correcte comportament i les técniques adequades d’higiene i sanitat alimentaria
en manipulacié d’aliments, per impedir la seva contaminacié i prevenir possibles
alteracions alimentaries en aquelles especialitats on el seu exercici professional ho
requereixi.
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~ Continguts del curs:
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Alteracié i contaminacié dels aliments

Riscos per la salut derivats del consum d'aliments com a conseqiéncia d'una incorrecta
manipulacié dels mateixos

Classes de malalties transmeses pels aliments

Métodes de conservacié dels aliments

Materials en contacte amb els aliments

Manipulacié de residus

Actituds i habits higiénics dels manipuladors d'aliments

Neteja i desinfeccié

Control de plagues

Informacio obligatoria i etiquetatge dels aliments

La responsabilitat de 'empresa amb la prevencio de malalties de transmissié alimentaria
Al-lergies alimentaries i el latex
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* Vocabulari /
Dates: 13 de marg de 2025
de 09:15 a 14:15h.
Presencial
Preu: 5€
Lloc d'imparticio: Edifici Besos
Places: 24 persones
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